Harry Triendl performte in Flaurling

- Der Kulturverein Flaurling lud zu akustisch-musikali_schem und visuell-choreographischen Konzert

(arw) Experimenteller Klang, digital und analog, Bilder, die -

Holz, Feuer, Erde, Metall und Wasser spiegeln, waren das Pro-
gramm des Abends im Kultursaal Flaurling. Ungewohnlich und

ler zu einer eindrucksvollen Performance zusammen.

Der Abend gehérte der Interaktion
von Musik, Bild, Raum und Publi-
kum. Monika Hépperger gelang es,
den Gisten die Erfahrung mit Raum
bewusst zu machen. Mit einem sehr

- personlichen Vortrag iiber verschie-
dene Aspekte des Atems konnte
sie die Sinne fiir das Kommende
sensibilisieren. Im folgenden ersten
Zyklus fithrte Triendl mit Bild und
Klang durch die fiinf Elemente. Da-
bei wurden die Materialien in den
Videosequenzen aus unerwarteten
Perspektiven gezeigt. Mikroaufnah-
men von Erde, die von Wind bewegt
iiber Flichen flossen, tiberlagert von
der Silhouette eines virtuellen Mu-
sikers wie Hozan Temburwa oder
der Tinzerin Claudia Mercadie und
dazu der Performer live an einem sei-
ner Instrumente, nahmen das Publi-
kum mit allen Sinnen in Anspruch.
Im Zyklus zwei wurde Metall zum
Hauptelement - in Fragmente zerlegt,

Atempadagogm Monika Hopperger in
Aktion.

ansprechcnd fithrte der Telfer Harry Triendl virtuell zwolf Kiinst-

Der expérimentelle Klang war Teil der Performance von Harry Triendl (I.);

durch Feuer verflissigt, mit rhyth-
mischen Schligen verformt. Musik
und Bild verbanden sich archaisch,
verinderten sich und eskalierten

-in Verbindung mit Wasser. Auf der

Touch-Gitarre spielte Harry Triendl

Fotos: Julian Ragg!

live, Musiker wie Gosta Miiller im-
provisierten virtuell, brachten Musik,
Bild, Raum und Publikum in Ein-
klang. Mit begeistertem Applaus und
interessanten Gespriachen im Foyer
klang die Veranstaltung aus.

Tradition zum Genieflen

Wlllkommen im Gasthof Hirschen in Reith bei Seefeld

(fre) Echte Txroler Kost mit Produkten aus eigener Landwirt-

~ schaft - in liebevoll erhaltener Atmosphire zeitgemif aufberei--

tet -, so prisentiert sich der Gasthof Hirschen.

"Im Ortsteil Leithen, direkt
nachdem oder bevor die Bun-
desstrafle den Zirler Berg passiert,
liegt der einstige ,Urhof* (12..
Jahrhundert) des Klosters Stams. .
Der Gasthof Hirschen ist seit fast
-250 Jahren ein Wirtshaus und

kam schon frithzeitig in den Besitz
der Familie Scholl. Die familiire
Art der Wirtsfamilie macht Giste
zu Stammgisten und lidt zum Be-
such in den Tiroler Stuben oder
zu einem lingeren Urlaub in den
30 Gistebetten in Komfortzimmern
ein. Peter Scholl und seine Familie
greifen fiir ihre Kiiche auf Milch und
_ Fleisch vom Rind und Kalb aus ei-
gener Landwirtschaft zuriick. So ge-
hort der Leithener Zwiebelrostbraten
~ von der Rindsbeiried (Rinderriicken
kurz gebraten) mit Speckbohnen
und Erdipfelpaunzen oder der haus-
gemachte Kaiserschmarren zu den
Klassikern. Kulinarischen Varianten-
reichtum bringen die Jahreszeiten,

- ﬁ‘%ﬂs %‘G‘?ﬁﬂ&'&% :
e:zw&ﬁ@sw n jedem Mitgliedsh
 Beantworten Sie folgendeﬁage
der GH Hi

Kitz- und Lammspezialititen. Der
Gasthof Hirschen ist mit Ausnah-
me des Dienstages tiglich gedftnet.
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jetzt zu Ostern empfehlen sich z. B.

Der GH Hirscﬁen in Reith

Fiir nihere Informationen steht
Familie Scholl unter der Nummer

052123155 zur Verfiigung. Weitere

Infos: www.gasthof-hirschen.com.

" Klare Bauerngemusesuppe

Foto:privat |
~ haus Stuxbenfall Nxederthal Gasthof Stern,

www.tiroler-wirtshaus.at -

- TELFS: Gasthof Goldener Adler, Fauing; Gasthof
~ Neurauter, Hatting; Gasthof zum Stollhofer, Inzing;
- Restaurant Forellenhof Lemasch Gasthof Kiihtaier- ’

TurggeleStuben,Soiden - =
 LANDECK: Gasthof Tannenhof, Ischgf; Gasthof Hir- -
~ schen, Kappl; Wirtshaus zum Wiesejaggl, Kaunerberg;
 Gasthof Traube, Pfunds; Gasthaus Berghof, Pfunds;
(Gasthof Traube, Schnann; Post-Gasthof Gemse, Zams;
Gasthof & Klosterle KRONBURG Zams k

Zutaten: ca. 1/2 kg junges, gemischtes Gemiise, 1 Zw1ebel 2TL Tomatenmark
11 Rindssuppe oder Gemiisefond, Kriutersalz, Pfeffer, Muskatnuss, Schnittlauch -

Topfenblattln mit jungem Weifkraut

Zutaten: 500 g Magertopfen, 400 g glattes Mehl, 1 Dotter, Salz, 1 mittlerer Kopf

- junges Weiflkraut, 1/2 Zwiebel, 1/8 1 Sauerrahm, etwas Kristallzucker, Kiimmel,

~ eine Knoblauchzehe
Latellamousse mit frischen Erdbeeren

Zutaten: 6 Eigelb, 2 Eiweif3, 1/4 1 Latella, 80 g Kristallzucker, 5 Blatt Gelatme,
: 1/2 l Rahm, etwas Vamllezuckcr Orangenzeste 250 g Erdbeeren
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